Nixe NN

Mittelfriihe, mehlig kochende Speisekartoffel




Nixe NN

1. Verwendungszweck

Die hochertragreiche frithe bis mittelfrithe Sorte Nixe zeichnet sich vor allem durch
einen sehr hohen Marktwareanteil verbunden mit einer exzellenten Speisequalitit
aus. lhre formschonen ovalen Knollen sowie ihre gute Lagerfahigkeit auch iiber
einen langeren Zeitraum pradestinieren Nixe fiir den Abpackbereich. Ergéinzt werden
ihre hervorragenden Figenschaften durch eine geringe Neigung zu Schwarz-
fleckigkeit und Rohverfarbung.

2. Speisewert

Nixe besticht durch eine duBlerst geringe Kochverfarbung und einen guten Ge-
schmack. Mit einem Stiarkegehalt von etwa 16% ist Nixe vorwiegend fest kochend
bis mehlig kochend.

3. Knolleneigenschaften

Knollenform: oval Knollenertrag: hoch
KnollengroBe: mittel Knollenansatz: hoch
Schalenbeschaffenheit: glatt Augentiefe: flach
Fleischfarbe: gelb Sortierung: homogen

Besonderheiten: geringe Neigung zur Schwarzfleckigkeit und Rohverfiirbung

4. Resistenzen

Nematoden: Ro,,Ro, Knollenfaule: hoch
Schwarzbeinigkeit: hoch Kartoffelkrebs: ~ Pathotyp 1 (D))
Y-Virus: hoch Krautfaule: mittel
Eisenfleckigkeit: hoch Schorf: mittel
Rhizoctonia

Wipfelroller: hoch

5. Vegetationsmerkmale

Charakteristisch fiir Nixe ist ein gleichmédfiger Aufgang und ein daraus
resultierender ziigiger Reihenschluss. Eine maéaBige Krautentwicklung mit
mittelhohen Stauden und hellroten Bliiten ist ebenfalls ein typisches
Erscheinungsbild.
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